
namens alle aan de amstels,
fijne feestdagen allemaal



aan de amstels’ kerstdiner pakket  2011
5 gangen: € 65,- p.p.

Alles is kant en klaar, 
u hoeft het alleen nog maar af te maken op de avond zelf.

Ook wijnsuggeties staan erbij, prijslijst volgt op laatste bladzijde!

Borrel: 
Huisgemaakte rillette, geitenkaas van Kef 

en een tomaten-lavendelchutney
Wijnsuggestie: Champagne Brut, Pierre Gimonnet

*
Voor: 

Potpie met vis en schaaldieren en Pernod
[vega] potpie met bloemkool, gruyère & tijm

Wijnsuggestie: Rully 1er Cru 2009, Dom. St. Jacques

*
Tussen: 

Consommé van Ossenstaart met Madeira, kalfstong en kervel
[vega] Crème van knolselderij, schorseneren en prei met wintertruffel

Wijnsuggestie: Rully 1er Cru 2009, Dom. St. Jacques

*
Hoofd:

Kwarteltjes in netvet, gevuld met wilde rijst, krenten & kardemom. 
Geserveerd met morillesaus. 

Erbij: een gratin van aardappel en uitjes, 
Cavolo Nero met pepertjes & knoflook

of
Hazenpeper gestoofd in Guinness, 

met aardappelpurée, Cavolo Nero met pepertjes & knoflook
of

[vega] Ravioli gevuld met aardappel & topinamboer 
met een truffelcrèmesaus en geschaafde truffel. 

Wijnsuggestie: Savigny-les-Beaune 2008, Roche de Bellène

*
Kaas van Kef

*
Dessert:

Kweepeer- & appel tarte tatin met gember crème crue

*
Huisgemaakte bonbonnetjes voor bij de koffie & koffielikeur

aan de amstels’ kerstdiner pakket  2011
3 gangen: €49,50 p.p.

Alles is kant en klaar, 
u hoeft het alleen nog maar af te maken op de avond zelf.

Ook wijnsuggeties staan erbij, prijslijst volgt op laatste bladzijde!

Borrel: 
Huisgemaakte rillette, geitenkaas van Kef 

en een tomaten-lavendelchutney
Wijnsuggestie: Prosecco Frizzante DOC, Endrizzi

*
Voor: 

Potpie met vis en schaaldieren en Pernod
[vega] potpie met bloemkool, gruyère & tijm

Wijnsuggestie: Roero Arneis 2010, Cornarea

*
Hoofd:

Kwarteltjes in netvet, gevuld met wilde rijst, krenten & kardemom. 
Geserveerd met morillesaus. 

Erbij: een gratin van aardappel en uitjes, 
Cavolo Nero met pepertjes & knoflook

of
Hazenpeper gestoofd in Guinness, 

met aardappelpurée, Cavolo Nero met pepertjes & knoflook
of

[vega] Ravioli gevuld met aardappel & topinamboer 
met een truffelcrèmesaus en geschaafde truffel.
Wijnsuggestie: Rosso di Montalcino 2009, Capanna

*
Dessert:

Kweepeer- & appel tarte tatin met gember crème crue

*
Huisgemaakte bonbonnetjes voor bij de koffie & koffielikeur

 Graag vóór 18 december bestellen, 
op 24 december zélf afhalen bij Aan de Amstel,

Bezorgen kan ook: €10,- per bezorging binnen Amsterdam.

Aan de Amstel
Weesperzijde 42a, 1091 EE  Amsterdam
020 608 00 77 | info@aan-deamstel.nl



wijnsuggesties van de wijnwinkel renalda / runstraat 23, amsterdam

Prosecco Frizzante DOC, Endrizzi, Veneto 0,75 lt.
Frisse bubbel uit Valdobbiadene. 

Roero Arneis 2010, Cornarea, Piemonte  0,75 lt. / 0,375 lt.
Bloemig, rijp perzikfruit met een minerale ondertoon.

Rosso di Montalcino 2009, Capanna, Montalcino 1,5 lt./ 0,75 lt./ 0,375 lt.
Krachtige sangiovese met een dikke vulling van springerig, rijp fruit.

Champagne Brut Sans Année, Pierre Gimonnet, Champagne 0,75 lt. / 0,375 lt.
Strakke, fijne chardonnay met een kleine, zachte bubbel uit de Cote de Blancs

Rully 1er Cru “Marissou” 2009, Domaine St. Jacques, Bourgogne 0,75 lt. / 0,375 lt.
Rijpe, minerale bourgogne met een niet overdreven houtlagering 

Savigny-les-Beaune 2008, Domaine Roche de Bellène, Bourgogne 0,75 lt. / 0,375 lt.
Verfijnde pinot noir uit Savigny, 
met een mooie balans van rijp fruit en stevige structuur

prijzen wijnen 5-gangen menu
2 personen: 
½ flesje Champagne, ½ flesje witte Rully, ½ flesje rode Savigny-les-Beaune €45,00
3 à 4 personen: 
1 fles Champagne, 1 fles witte Rully, 1 fles rode Savigny-les-Beaune €78,00
4 à 5 personen: 
1 fles Champagne, 1 fles witte Rully,  2 fles rode Savigny-les-Beaune €96,50

prijzen wijnen 3-gangen menu
2 personen: 
1 fles Prosecco, ½ flesje Cornarea, ½ flesje Rosso di Montalcino €28,00
3 à 4 personen: 
1 fles Prosecco, 1 fles witte Cornarea, 1 fles Rosso di Montalcino €42,00
4 à 5 personen: 
1 fles Prosecco, 1 fles witte Cornarea, Magnum Rosso di Montalcino €63,50 
	

extra bij het pakket te bestellen:
Home Made WINTER,
Het nieuwe boek van Yvette van Boven,met uw persoonlijke opdracht erin! € 24,50

HOME MADE
Het eerste kookboek van Yvette van Boven en ‘kookboek van het jaar 2010’
Natuurlijk ook met uw persoonlijke opdracht erin!	 € 34,95


