Voorstel voor een High Tea

prijs per persoon: 25,- vanaf 20 personen

buffet bestaat uit:
- 5 soorten sandwiches, wit, bruin & pomodori brood
- 32zoet & hartig
- 6 verschillende taarten

gelieve een keuze te maken uit de onderstaande lijst

Finger Sandwiches

1.  Prawn & Watercress
Garnalen met waterkers en zure room

2. Radish & Poppy Seed
Roomkaas, maanzaad en radijs

3. Smoked Salmon & horseradish
gerookte zalm en mierikswortelsaus

4. Tomato & tarragonbutter
dragonboter en dun gesneden tomaat

5. Ham sandwich
met mosterdmayonaise

6. Chicken-chervil
met sla en kervelmayonaise

7. Crab & Herb omelette
Krabomeletje met verse kruiden en zure room

8. Avocado slices
Met scherpe mosterd, citroen en bieslook

9. Cucumber & Mint sandwiches
Kommer met creamcheese en munt

10. Egg and Cress sandwich
Ei met tuinkers



Zoet & hartig

1. Walnut Brownies
Kleine brownies met een walnootje erop

2. Mini Muffins
diverse soorten, zoals: lemon, chocolate, cinnamon, raisin

3. Cookies
diverse koekjes zoals: oatmeal, chocolate chip, gingernut etc

4. Kleine Scones
met homemade jam en room of boter

5. Kleine Bacon scones
Hartige scones, met stukjes bacon, cheddar en peterselie erdoor

6. Hartige taart

groene asperges, parmezaanse kaas en rauwe ham
gestoofde prei, feta, thijm en zwarte olijven

geitenkaas en wilde spinazie en geroosterde Butternut
blauwe kaas, broccoli en amandelen

‘curry’ met cashewnoten

feta, tomaat en tijm

Taarten:

1. Pavlovas
Kleine merengues, met ongezoete room en vers fruit

2. Baked fruit & fresh cheese cake
kwarktaart uit de oven met fruit van het seizoen

3. Americain Cheesecake
met coulis van rood fruit

4. Carrotcake
met creamcheese frosting, in vierkanten gesneden

5. Chocolate & strawberrycake
gevuld met aardbeien & aardbeienjam en met chocolade geglazuurd

6. Key Lime pie
Limoentaart
7. Pear pie

Perentaartje, amandelen en roomvulling

8. Pecan pie
open pecannoten taart



ONTBIJTe LUNCH TRAITEUR CATERING

9. French fresh fruit tart
open taartje van bladerdeeg, banketbakkersroom en vers fruit van het seizoen

10. Summer fruit sponge
Lichte gelaagde cake met room en fruit met poedersuiker

11. Dundee cake
Traditionele cake met gedroogd fruit, rozijnen, noten etc.

12. Apple Tart Parisienne
Appeltaartje met calvados custard

13. Lemon & Almond cake
Taartje met citroen, amandel en een romig-frisse topping

14. Chocolate gingerfugde
Taartje met pure chocolade een verse gember

15. Upside down Pear & Walnutcake
omgekeerde cake met walnoten en peer en overgoten met siroop

16. Tarte Tatin
van appel met lichtgeslagen room



